
95 € hors-boissons

MENU

Cocktail champagne, deux pièces apéritives
·

Huître prestige de Philippe Brevaut, sabayon au curry breton et crispy de blé noir
·

Crudo de bœuf fumé, ravigote iodée à l’aneth
·

Noix de Saint-Jacques de plongée, cerfeuil tubéreux et brisures de tru�es noires
·

Guimauve kombu, gel chartreuse, tagette mandarine
·

Clémentine marinée au safran puis rôtie, riz vénéré croustillant
·

Café et mignardises

NUITÉE POUR 2 PERSONNES, DÎNER,
PETIT DÉJEUNER ET BRUNCH DU 1er JANVIER

À partir de 420 € pour 2 personnes



65 € hors-boissons
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MENU

Brouillade d'œuf siphonnée, oursin et crispy de blé noir 
·

Saint-Jacques de plongée marinées à cru, salicorne et citron caviar
·

Dos de cabillaud skrei rehaussé de Kari Gosse,
coulis de cresson et poivre fermenté

·
Noisette du Piémont galanga et bergamote

RÉSERVER UNE TABLE

Téléphone : 02 99 56 01 19
Email : contact@ariniz.com

24 DÉCEMBRE AU SOIR
& 25 DÉCEMBRE AU MIDI

MENU DE NOËL


