HOTEL** - RESTAURANT

LA MARINIERE =

SAINT-MALO

TOUTE LA CHARCUTERIE ET LE FROMAGE DE
NOTRE CARTE EST SELECTIONES PAR NOTRE
FOURNISSEUR L' ANTRE FRERES
DE SAINT MELOIR DES ONDES

NOS ENTREES A PARTAGER (OU PAS)

ASSIELEE T CNOIMCULIIC e 17,00€
ASSIEtte d€ FrOMBOE .uuuieeeei it 17,00€
PSS L [T i XL O et e 17,00€

2 fromages, 2 charcuteries

Samossa de sarrasin, andouille de Dinan,
confit d’oignons & granny SMIth ..o, 8,50€

Samossa de sarrasin, bleu, POIre, NOIX ...uveieeeeeeeieeeeeeeeieee e 8,50€

Samossa de sarrasin, confit de canard, miel
G DMISUME 08 LIUMFE oo 8,50€

P Al B e ——————————— 12,00€

Pl 12 e 18,00€
NOS PLATS
Moules 3 Ia mariniére, (selon arrivage), Frtes ......ccoovvecveveeceeeeeeeeeeee e, 15,00€
Cheeseburger, frilBS ..o e e e eeaaes 15,00€

Salade tomate d’'antan, jambon cru, burrata vinaigrette acidulé & noix
(POSSIDIlILE VErSION VEGE) ...oeiveieiieeceeeeeeeeeeeeeee e, 16,00€



NOS GALETTES

L es C@assiclues

COMIPIBEE et e e a e e e e e aeeaaaaaa 12,00€
Oeuf, tomme Bretonne, jambon blanc

Complete 0ignons CONFIILS oo 12,50€
Oeuf, tomme Bretonne, jambon blanc, oignons confits

CoMPIEEE TOMALES oo eeeeeeeees 12,50€
Oeuf, tomme Bretonne, jambon blanc, tomates

Compléte Champignons ... 12,50€
Oeuf, tomme Bretonne, jambon blanc, champignons

L3 SUPEr COMPIBER oot 13,50€
Oeuf, tomme Bretonne, jambon blanc, champignons, tomates, oignons confits

Les 5ignatuzes

L3 ChEVIME MBI oot e e e e e e e e e e eeaaaes 14,50€
Jambon Breton cru, chevre, miel, noix & mache

L E Ol B N e e 16,00€
Jambon Breton cru, burrata, tomates, pesto a I'ail des ours & mache

L GOUMMBNTC e et e e 14,50€
Bacon, chevre, poire, miel & amandes

LD BB DM e e 15,00€

Saucisse Bretonne, tomme Bretonne, pommes de terre grenailles en persillade &
sauce moutarde

L3 RUSEIQUE oo 15,00€
Volaille, champignons, oignons, creme fermiere & oeuf

L CaNBMA TrURFG oo e 16,00€
Confit de canard, bleu, oignons confits, miel & truffe

O F O S i Bl it 14,00€
Champignons, tomme Bretonne, noisettes, brisures de truffe & oeuf

Coteé Mer:

I O Lof=2- 1o L= USSR PPRRP 16,00€
Truite, poireaux, creme citronnée, oeufs de poisson

L O GOUSEINE e e e e e e e e e e e e aaeaaaaaaeeaaaaaaaeaaaaaaaeaenennnnnnnnns 16,00€
Langoustine fraiches, Bisque crémeée, tomme Bretonne & poireaux

La Marini@re (SEION BriVAGER) .oiviioieeieeeeeeeeeee ettt 16,00€

Moules marinieres décortiquées & pommes de terre grenailles



NOS CREPES

Les Cssentielles

LT =E VL of o <RSP S,00€
OF1 oo 1o NPT UP PP PPRPPROPRN S,00€
L TE=1 SO PPPRPRR 5,50€
(08 p[o ] of o] £= 1 SRR TR OP TP PPR PP PPRPPRTN 5,50€
CAramMEel BRUIME SBI@ ..o S5,50€
N T U B et e e e e e e e 5,50€
Les gouzmandes

L3 B2 e 8,00€

Pommes caramélisées, mascarpone vanille, caramel beurre salé maison, glace
vanille

O F Iz oo e e 8,00€
Fraise fraiche, mascarpone vanille, coulis de fraise, glace fraise & amandes

LA OGN e 8,00€
Poires, creme d’amande & caramel beurre salé

L3 MEMINQUEE oo 8,50€
Crémeux citron, meringue Italienne, sablé Breton & sorbet citron

LD SUZ B et 8,50€
Orange, Grand Marnier flambée & chantilly mascarpone

= T QLU VT8 1 oY PSRRI 8,50€
Kiwi, creme damande & sauce chocolat



L'INCONTOURNABLE

Le Café OU LNE QOUIMMBNG ....oeeeieee ettt ssa s 7,00€

NOS COUPES DE GLACES

DaME BlaNCNe e 8,00€
Creme glacée vanille, chantilly,amande et sauce chocolat

D B OUINE e e 8,00€
Creme glacée caramel, pomme cuite, sauce caramel, chantilly

COUPE MMIBIDG ..t 8,00€
2 boules fraise, 1 boule vanille, coulis de fruit rouge et chantilly

(I (o= o L= o [ PP PP U PP PPPPPPP 8,00€
2 boules menthe chocolat, un shot de get 27

(OF0] Lo TaY=1 PPN 8,00€
2 boules sorbet citron, vodka glacée, zeste de citron vert

LES GIVREES

1 boule .... 3€ 2 boules .... 5€ 3 boules .... 7€

geace Vanille, Chocolat, Caﬁé, Menthe Chocolat on

Catamel Bewtre Salié

Sotbet Citzon, Pomme ou Fraise

Supplément chantilly 2€



Meran Petits Matins

14.00€

Au choix : Haché de boeuf Frangais frites,
Galette jambon fromage, Galette saucisse frites

kkhkkkkkkkkkk*kx

Au choix : jus de fruit ou Sirop a I'eau ou Diabolo

Au choix : Crépe beurre sucre ou Une boule de glace

Menn C 'té/nje't
20,00 €

Galette au choix parmis les classiques

khkkkkkkkkkkx

Crépe au choix parmis les essentielles

*kkhkkkkkkkkkkk

1 boisson au choix:

Bolée de cidee, Piabolo on &zo//\ a l ean



Nous tenons a remercier nos fournisseurs :

Kermor pour les huitres

L'’Antre Freres pour nos fromages et charcuteries
Subery pour nos fruits et légumes frais

Cozigou pour nos boissons froides et vin

Cafés Richard pour nos boissons chaudes

AIDEZ NOUS A GRANDIR EN NOUS LAISSANT VOTRE AVIS !

g Avis ?OO?& Suivez-nous sut nos téseanx

iCL
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	LA MARINIÈRE
	TOUTE LA CHARCUTERIE ET LE FROMAGE DE NOTRE CARTE EST SELECTIONÉS PAR NOTRE FOURNISSEUR L’ ANTRE FRÈRES  DE SAINT MÉLOIR DES ONDES
	NOS ENTRÉES À PARTAGER (OU PAS)
	Assiette de charcuterie .............................................................................. 17,00€
	Assiette de fromage ................................................................................... 17,00€
	Assiette Mixte ............................................................................................. 17,00€ 2 fromages, 2 charcuteries
	Samossa de sarrasin, andouille de Dinan,  confit d'oignons & granny smith ................................................................. 8,50€
	Samossa de sarrasin, bleu, poire, noix .............................................................. 8,50€
	Samossa de sarrasin, confit de canard, miel  & brisure de truffe .............................................................................................. 8,50€
	Huitres de cancale, citron et vinaigre échalote, servie avec un verre de blanc
	Par 6 ......................................................................…..................  12,00€        Par 12 .......................................................................................... 18,00€

	NOS PLATS
	Moules à la marinière, (selon arrivage), frites .................................................. 15,00€
	Cheeseburger, frites ............................................................................................ 15,00€
	Salade tomate d'antan, jambon cru, burrata vinaigrette acidulé & noix  (possibilité version végé) .................................................................................... 16,00€
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	Les Signatures
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	NOS CRÈPES
	Les Essentielles
	Les Gourmandes

	L’INCONTOURNABLE
	Le café ou thé gourmand .........................................................................................…..................... 7,00€

	NOS COUPES DE GLACES
	Dame Blanche ........................................................................................................ 8,00€ Crème glacée vanille, chantilly,amande et sauce chocolat
	Malouine ................................................................................................................ 8,00€ Crème glacée caramel, pomme cuite, sauce caramel, chantilly
	Coupe Melba ......................................................................................................... 8,00€ 2 boules fraise, 1 boule vanille, coulis de fruit rouge et chantilly
	L'ice berg ............................................................................................................... 8,00€ 2 boules menthe chocolat, un shot de get 27
	Colonel ................................................................................................................... 8,00€ 2 boules sorbet citron, vodka glacée, zeste de citron vert

	LES GIVRÉES
	1 boule .... 3€                  2 boules .... 5€                3 boules .... 7€
	Glace Vanille, Chocolat, Café, Menthe Chocolat ou  Caramel Beurre Salé
	Sorbet Citron, Pomme ou Fraise

	Menu Petits Marins  (jusqu’à 12 ans) 14.00€
	VALABLE TOUS LES MIDIS (HORS JOURS FÉRIES)
	Nous tenons à remercier nos fournisseurs :
	Kermor pour les huîtres  L’Antre Frères pour nos fromages et charcuteries Subery pour nos fruits et légumes frais Cozigou pour nos boissons froides et vin Cafés Richard pour nos boissons chaudes
	Avis google
	Suivez-nous sur nos réseaux
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