
Les Entrées
Planche Simple (charcuterie)	 15,00€

Planche mixte (charcuterie, fromage)	 17,00€

Terrine de campagne à l’andouille de Dinan, cuite au cidre	  9,50€

œufs mayonnaise 	 5,90€

Œuf cocotte au foie gras, huile de truffe	 12,50€

Gravlax de saumon frais, crème d’aneth	 12,90€

Cassolette de fruits de mer gratinée, 	 12,90€ 
crevettes, pétoncles, moules, crème, Emmental  
Terrine de foie gras maison	 16,90€ 

Moelleux de tourteau, carpaccio de St-Jacques, 	 16,90€ 
huile de noisette, fraîcheur mangue

Les Salades 
Salade Printanière� 13,90€ 
Brunoise de crudités, légumes du jour, pommes de terres grenailles,  
œuf dur et parmesan

Salade César� 14,90€ 
Poulet, œuf, concombre, parmesan, croûtons, sauce César

Salade Cancaven � 22,90€ 
Foie gras, noix de St-Jacques, magret de canard, 
crevettes, langoustine

Salade Océane � 18,90€ 
Crevettes roses, gravlax de saumon, noix de St-Jacques et langoustine

Formule
du Midi

Servie exclusivement pour le
déjeuner hors WE et jours fériés 

Entrée + Plat + Dessert 
18,90€

Entrée + Plat 15,50€
Plat + Dessert 15,50€
Plat du jour 12,50€

Consultez nos ardoises

Menu du P’tit 
Gourmet  10,50€

jusqu’à 12 ans 

Nuggets de poulet, frites maison 

 ou Steak haché, frites maison 

ou Escalope de saumon à la plancha

————

2 Boules de glace artisanale

Menu  28,90€
Terrine de campagne à  

l’andouille de Dinan, cuite au 
cidre

ou  Cassolette de la mer gratinée, 
crevettes, pétoncles, moules, crème, 

Emmental
 ————

filet de saumon, sauce chorizo

ou bavette aux deux poivres
 

————

FAR BRETON
ou L’ÎLE FLOTTANTE

ou le moelleux au chocolatMenu  35,90€
Assiette de fruits de Mer  

(3 huîtres n°3, 3 langoustines, 5 bulots,  
5 crevettes roses) 

(peut varier selon arrivage)
ou Moelleux de tourteau,  
(Carpaccio de Saint-Jacques,  

huile de noisette, fraîcheur mangue)
ou Foie gras maison

————
BROCHETTE DE SAINT-JACQUES 

sauce agrume 
ou entrecôte grillée, frites maison  
ou filet de bar rôti aux salicornes

————
Dessert au choix à la carte  

(sauf coupes glacées)

CUISINE MAISON

Fruits de mer 
6 huîtres  n°3	 9,50€
9 huîtres n°3	 13,50€ 
12 huîtres n°3	 18,00€

assiette bulots	 9,00€ 
assiette crevettes roses	 12,00€ 
Buisson de langoustines	 20,50€
araignée ou tourteau  (selon arrivage)	 19,50€

assiette de fruits de mer  22,50€

3 huîtres n°3, 3 langoustines, 5 bulots, 5 crevettes roses

plateau du pêcheur
1 pers  32,00€	 2 pers  55,00€

6 huîtres n°3, 6 langoustines, bulots, crevettes roses   

plateau ROYAL
1 pers  39,00€	 2 pers  69,00€

6 huîtres, langoustines, crevettes roses, bulots,  
araignée ou tourteau selon arrivage   

POUR TOUTE DEMANDE SPÉCIALE 
VEUILLEZ DEMANDER. 

 Les Moules de la baie 
de ST-Malo selon la saison 

marinières 	 13,90€
à la crème	 14,90€
Chorizo	 14,90€
roquefort	 14,90€
Garnitures 
Part de frites maison 	 3,50€
(Pommes de terre du pays de Saint-Malo)
Assiette végétarienne  (légumes de saison, salade)	 5,00€
Petite salade verte	 3,50€

Les Desserts
Le traditionnel far breton aux pruneaux� 8,00€ 
Île flottante� 8,00€ 
Crème brûlée� 8,00€ 
Nougat glacé� 8,50€
Tiramisu� 8,00€
café gourmand� 10,50€
Moelleux au chocolat� 8,50€ 

Demandez notre carte des glaces artisanales

La carte Brasserie
Le Burger traditionnel  
Steak de bœuf, oignons, tomates, salade,  
fromage, frites maison� 15,90€

Le Burger de la mer 
Saumon, tomates, oignons, salade, cheddar, 
crevettes, frites maison� 15,90€

Nuggets de poulet 
Salade, frites maison� 12,90€

Les Poissons
brochette de Saint-Jacques,  
sauce agrume� 22,90€

Filet de bar  
rôti aux salicornes� 21,90€

Choucroute royale de la mer,  
trois poissons, noix de Saint-Jacques,  
crevettes et langoustine� 25,50€

saint-pierre à l’andouille 
sauce beurre citronné� 19,90€

filet de saumon, 
sauce chorizo� 17,90€

Les Viandes
Entrecôte grillée, frites maison� 24,90€

Onglet de veau,  
sauce Roquefort� 19,90€

Bavette aux deux poivres� 18,90€

JARRETON DE PORC breton, fumé, 
grenailles de Saint-Malo� 18,90€
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